
Le Rocher … autour de la Méditerranée
***

Châtaigne de mer,
mousseline d’une brouillade d’œufs,

langues et écumes d’oursin.
***

Cannellonis de langoustine aux verts,
bouillon des têtes aux agrumes et foie gras

***

King crabe raidi au beurre,
pâtes soba condimenté de kumquat, 

sauce au champagne
***

Aile de raie farcie,
coulis de laitue aux beurre noisette,

 pate de pistache de Bronte
***

Pigeon de Bresse rôtis,
crumble de cacao fermenté,

tatin de betterave et sa cuisse confit ,  
jus au thé puer.

***

Pré dessert
***

La fraîcheur d’agrumes
agrumes frais,

mousse de fromage blanc au poivre deTimut,
jus et sorbets aux herbes fraîches

***

Mignardises

Menu de la Saint Sylvestre
Dîner du 31 décembre 2023

250€ par personne, hors boissons. informations & réservations par courriel : restaurant@chateau@eza.com ou à la réception de l’hôtel.


